
300g de
Poireau(x)

2 Oeuf(s) 100g de Farine 1/2 sachet de
Levure chimique

1 gousse(s) d'Ail Huile d'olive

FACILE POÊLE 15 MINUTES

POUR 4
PERSONNES

ENTRE 1 ET 2€ / P

Lavez et émincez les poireaux. Faites-les revenir pendant une dizaine de minutes à couvert avec l'ail coupé finement.

Ajoutez le sel, le poivre, et les oeufs 

Incorporez la farine et la levure chimique puis mélangez le tous. 

Dans une poêle, ajoutez un peu d’huile et versez une louche de pâte. Répétez l’opération pour former et cuire toutes les galettes.

Faites dorer les galette sur feu moyen deux minutes par face. Égouttez-les sur du papier absorbant et dégustez aussitôt.

GALETTES DE POIREAUX
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